HEIDEBRENNER

Indukcyjny wok-station

* 1 wzglednie 2 ptyty grzewcze typu wok

* 1 wzglednie 2 trzymajacy ciepto pojemnik z ptytg grzewczg po 3,5 kW
* indukcyjna ptyta grzewcza 16 wzglednie 24kW

e szerokosSc: 1300 wzglednie 2400 mm

* gtebokosc: 1000 mm

* Wysokosc: 700/1050 mm

e ptyta ceramiczna kuweta @ 400 mm

* napigcie: 400V 3 ~

ptyta ostonowa z doptywem wody dla wiekszej higieny

Art. Nr. 732137

WD Taboret indukcyjny

* 1 .do 4 ptaskich powierzchni grzewczych

e wartos¢ przytacza: 16 wzglednie 24 kW

* szerokoS¢: 700/1400/2100 mm

* gtebokosc: 700 wzglednie 1400 mm

* wysokosc: 650 mm wzglednie 850 mm
e ptyta szkto-ceramiczne powierzchnia 500 x 500 mm
* napiecie: 400V 3 ~

Art. Nr. 721146

ka Indukcyjny wok-station

* 1 wzglednie 4 ptyty grzewcze typu wok

* wartos¢ przyfacza: 5 wzglednie 8 kW

* szerokoSc: 750/1300 /2400 mm

* gtebokosc: 750 wzglednie 1300 mm
* wysokosc: 850/1050 mm

e piyta ceramiczna kuweta @ 300 mm

* napiecie: 400V 3 ~

ptyta ostonowa z doptywem wody dla wiekszej higieny

Art. Nr. 70052

HEIDEBRENNER

* wartosc¢ przytacza:
* szerokosc:
e gtebokosc:
* Wysokosc:
* ptyta ceramiczna
* napiecie:
Art. Nr. 732118

= Indukcyjny wok-kuchenka

* 1 wzglednie 4 ptyty grzewcze typu wok

e wartosc¢ przytacza: 3.5/ 5 wzglednie 8 kW

* szerokoSc: 410/820/1230 mm

* gtebokosc: 410/820 mm

e Wysokosc¢: 200 mm

* ptyta szkto-ceramiczne kuweta @ 300 mm

* napigecie: 400V 3 ~

Art. Nr. 721121

= Indukcyjny wok-kuchenka

* 1 wzglednie 4 ptyty grzewcze typu wok

3.5/5 wzglednie 8 kW
460/920 mm
460/920 mm

850 mm
kuweta @ 300 mm
400V 3~

Art. Nr. 732111

0| Indukcyjny kuchenka

* 1 wzglednie 6 ptyty grzewcze typu wok

* wartosc przytacza: 3.5/5 wzglednie 8 kW

* szerokosc: 410/820/1230 mm

* gtebokosc: 410/820 mm

* wysokosé 200/ 850 mm

e piyta szkto-ceramiczne powierzchnia 300 x 350 mm
* napiecie: 400V 3~
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HEIDEBRENNER

60 lat doswiadczenia firmy HEIDEBRENNER robi roznice: nasze produkty sg znane z wysokiej jakosci i

dtugotrwatosci.
Ekonomicznosc i przyjaznosc dla Srodowiska to najwazniejsze cechy firmy HEIDEBRENNER .
Korzystajcie z nowoczesnej technologii w gastronomii.

HEIDEBRENNER - indukcja oferuje wiele korzysci.

Korzystajcie z naszych innowacji

30
Zalety: 0
- ekonomicznos¢ m n i EjSZE

- przyjaznos$c dla Srodowiska

- 80% tanie; = 7

- 80% szybcie; Zu Zvc I e

- czystos¢ -

- pewnosc enel’gll
Porownanie: o
...Czas gotowania ...wydajnos¢ 80 /0

wok-station kuchenka 4

Wartos¢ przytacza 0 16 kW 80 kw 5 kW 5 kW kro tszv

Objetos¢ 41 wody 4 1 wody 2 | wody 2 | wody cza s

Gzas gotowania 100 sek 100 sek 171 sek 625 sek

Przy rozgrzaniu od 30°C na 100°C

gotowania

€ 0.185 / kWh €0.125/kWh | €0.185/kWh | €0.125/kWh

X 16 kW x 80 kW x 5 kW x 5 kW

x 100 / 3600 x 100 / 3600 x 171/ 3600 X 625/ 3600
Koszty co gotowanie =€0.08 =€0.28 =€0.04 =€0.1
Miesigczne koszly 120 € 420 € 60 € 165 €

(przy 50 gotowaniach wciagu dnia)

Zalety 300 € 105 € Nowy wymiar gotowania
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