
Seit Jahren sind in fast jeder Bäckerei, Konditorei
erfolgreich im Einsatz. Egal wie groß Ihr Repertoire auch
auf der richtigen Seite - sei es um Cremes und Konfitüren
blanchieren oder auch Zucker zu schmelzen!

Unentschuldbar in Bäckereien und Konditoreien

Kondi-Gasherde
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Stufenlos fein regelbare „sofortige“ Hitze kombiniert
Sicherheitsstandard sind DIE Merkmale der Gasherde
Sortiment an Sonderzubehör stehen Ihnen als Kunden

Edelstahl-Kondi-Gasherde von HEIDEBRENNER sind
Konditoreien im harten Einsatz.

Unser Leitsatz: Wirtschaftlich, robust und langlebig

Konditorei und Confiserie HEIDEBRENNER Kondi-Gasherde
auch sein mag, mit HEIDEBRENNER sind Sie immer

Konfitüren zu kochen, Glasuren zu erwärmen, Früchte zu

Unentschuldbar in Bäckereien und Konditoreien

Gasherde
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kombiniert mit starker Leistung der Brenner und höchstem
Gasherde von HEIDEBRENNER. Durch unser ausgeklügeltes

Kunden jegliche Einsatzmöglichkeiten zur Verfügung!

sind tagtäglich in Tausenden von Bäckereien und

langlebig – Qualität setzt sich durch!



Der Vielfalt sind keine Grenzen gesetzt.
Gerätehöhe   
Anzahl der Brennstellen  

200 mm

1 Brennstelle
5,8 kW
mit
1 Topfring
1 Aufsatzring Ø 255 mm
mit Strahlungsschutz
1 Kleintopfring

410 x 410 mm 

2 Brennstellen
nebeneinander
3,5 + 5,8 = 9,3 kW
5,8 + 5,8 = 11,6 kW5,8 + 5,8 = 11,6 kW
mit  2 Topfringen
1 Aufsatzring Ø 255 mm
mit Strahlungsschutz
1 Kleintopfring

820 x 410 mm 

2 Brennstellen
hintereinander
5,8 + 3,5 = 9,3 kW
oder 5,8 + 5,8 = 11,6 Kw
mit  2 Topfringen
1 Aufsatzring Ø 255 mm
mit Strahlungsschutz
1 Kleintopfring

410 x 820 mm 

3 Brennstellen
5,8 + 3,5 + 5,8 = 15,1 kW
mit 3 Topfringen
1 Aufsatzring Ø 255 mm
mit Strahlungsschutz
1 Kleintopfring

1230 x 410 mm 

4 Brennstellen
3x5,8 + 3,5 = 20,9 kW
mit 4 Topfringen
2 Aufsatzringe Ø 255 mm
mit Strahlungsschutz
2 Kleintopfring
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2 Kleintopfring

1230 x 410 mm 

Gasanschluss ½“ - alle Geräte für Erd- oder Flüssiggas

Das Herd-Programm besteht aus Modulen mit Rastermaßen
Brennstelle. Abweichende Brennerleistungen oder Abmessungen

Hauptwerkstoff: Geräte Edelstahl rostfrei. Herdmulden:
Armaturen, Brenner, Beschläge und Topfringe in spezieller

Die standardmäßige Ausführung beinhaltet Aufsatzringe
Schlitz-Brennerdeckel. Diese sind problemlos austauschbar
ringe.

Sonderanfertigungen und Backöfen auf Anfrage.

Der Vielfalt sind keine Grenzen gesetzt.
850 mm

(700 mm oder mit Fahrgestell -
auf Anfrage)

850 mm =Gerät 700 mm + 
Fahrgestell 150 mm
(Standgerät mit/ohne 

Flaschenkorb – auf Anfrage)

410 x 410 mm 410 x 410 mm 

820 x 410 mm 820 x 410 mm 

410 x 820 mm 

1230 x 410 mm 1230 x 410 mm
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1230 x 410 mm 1230 x 410 mm 

Flüssiggas einstellbar. Bei Bestellung bitte angeben.

Rastermaßen von 410 x 410 mm je Kochmulde und
Abmessungen gerne auf Anfrage.

: Chromnickelstahl, Werkstoff-Nr. 1.4301.
spezieller gewerbegeeigneter Qualität.

Aufsatzringe (Ø 255 mm) mit Strahlungsschutz und speziellem
austauschbar gegen normale Brennerdeckel für flache Topf-



Flexibel – vielseitig 

Vielseitig

� Für jeden Bereich - sei es zum Erwärmen,
halten. Crêpes- und Waffelbacken – mit HEIDEBRENNER

Individuell

� Durch umfassendes Zubehör - problemlos austauschbar

Wirtschaftlich

� Auch in umsatzschwachen Zeiten – oder auch
Stromausfall

Gas ist die wirtschaftlichere und umweltfreundlichere

Mobil

Alle Standgeräte mit 1 bis 4 Brennstellen können
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� Alle Standgeräte mit 1 bis 4 Brennstellen können
rollen, davon zwei feststellbare, machen den Herd

Flexibel

� Alle fahrbaren Herde mit 1 bis 4 Brennstellen
nahme von 11 kg Flüssiggasflaschen ausgerüstet
(300 mm) und Druckregler. Damit sind Sie völlig

Praktisch

� Bedienungsfreundlichkeit mit komfortabler Piezozündung
Glatte Edelstahl-Flächen reinigen Sie mühelos
aus Chromnickelstahl können Sie ganz einfach
Geräte sind kompakt und somit platzsparend.

Sicher

� Hohe Sicherheit durch thermo-elektrische Zündsicherung
genau eingestellt und auf einwandfreie Funktion

vielseitig – individuell

Vielseitig

Kochen, Blanchieren, Schmelzen oder auch Warm-
HEIDEBRENNER kein Problem!

Individuell

austauschbar.

Wirtschaftlich

auch als "Notaggregat" in reinen Elektroküchen bei
Stromausfall.

umweltfreundlichere Energie!

Mobil

können mit Fahrgestell ausgestattet werden. Vier Lenk-
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können mit Fahrgestell ausgestattet werden. Vier Lenk-
Herd mobil.

Flexibel

Brennstellen können mit integrierter Gasversorgung zur Auf-
ausgerüstet werden, komplett mit Flüssiggasschlauch
völlig unabhängig von öffentlicher Energieversorgung.

Praktisch

Piezozündung und stufenloser, feiner Regulierung.
mühelos und schnell. Die herausnehmbaren Herdmulden

einfach in die Geschirrspülmaschine geben - fertig. Die
.

Sicher

Zündsicherung aller Brenner. Jedes Gerät wird im Werk
Funktion geprüft.



Mit Kondi-Gasherden von HEIDEBRENNER haben Sie
Kunden einzugehen und immer auf dem neuesten Stand
sind Ihrer Fantasie keine Grenzen mehr gesetzt!

Unsere riesige Auswahl
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Vorteilhaft

� Gasherde von HEIDEBRENNER sind der leistungsfähige
und ebenso einsetzbar als Zusatzgeräte mit "schneller

� Wirtschaftlich auch in umsatzschwachen Zeiten
küchen bei Stromausfall.

� Kompakt, platz- und energiesparend.

� Gas ist die wirtschaftlichere und umweltfreundlichere

Druckfehler, Irrtümer und technische Änderungen vorbehalten

Sie ungeahnte Möglichkeiten, auf die Wünsche Ihrer
Stand zu sein. Durch unsere Variationsmöglichkeiten

Unsere riesige Auswahl
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leistungsfähige Mittelpunkt kleiner bis großer Küchen
"schneller Hitze" in Spitzenzeiten.

Zeiten – oder auch als "Notaggregat" in reinen Elektro-

umweltfreundlichere Energie!


