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Durch Frische und guten Geschmack werden Speisen zum Genuss Ihrer Gäste. China-Gasherde von 
HEIDEBRENNER bringen höchste Leistung mittels speziell entwickelter Gasbrenner mit konzentriertem 
Flammenbild. Hierdurch werden alle Speisen mit starker Hitze nur ganz kurz gegart. Das Resultat kann man 
schmecken, denn alles hat Biss und die Vitamine, Nährstoffe und Farben der Lebensmittel  bleiben  erhalten. 

Beispiel eines Groß-Wok-Gasherdes in Sonderanfertigung:
●  7 Kochstellen mit Warzenbrenner je 14 kW für Wok-Beheizung

●  2 Kochstellen mit Normalbrenner je 5,8 kW für Töpfe mit glattem Boden

●  2 Waschbecken mit Wasserhähnen

●  Wasserzufuhr mit Fußbedienung

●  versenkte Deckplatte für mehr Hygiene

●  trennbares Ober-Unterteil für einfachen Transport

Den Erfolg kann man schmecken

Groß-Wok-Herde
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Groß-Wok-Gasherde mit durchgehenden Deckplatten (DD)

Groß-Wok-Gasherde mit durchgehenden Deckplatten von HEIDEBRENNER sind äußerst stabil, praktisch 
und wirtschaftlich. Der Korpus ist vollständig aus Chromnickelstahl, inklusive den Verstärkungsprofilen 
unter der Deckplatte. Sie vermeiden damit Rostschäden. Große Stell- und Arbeitsflächen zwischen den 
Brennern erleichtern die Arbeit. Praktische Auffangschubladen unter den Deckplatten und Brennern 
nehmen abtropfende Flüssigkeit auf. Die glatten Flächen lassen sich mühelos reinigen. 

Konstruktion:
Selbsttragende Konstruktion aus Chromnickelstahl 18/10. Alle Gasherde mit thermo-elektrischer 
Zündsicherung und Zündbrenner. Leistung stufenlos fein regulierbar (20 -100%) .Brenner ohne Werkzeug 
herausnehmbar. Deckplatte 2 mm dick mit den Verstärkungsprofilen. Allseitig 50 mm abgekantet. Eeinreihige 
Gasherde hinten mit Aufkantung (50 mm hoch). Praktische große Deckplatten und Grundböden zum Abstellen 
von Vorräten und Kochgeschirr. Jedes Gerät wird im Werk auf die gewünschte Gasart (Erd- oder Flüssiggas) 
eingestellt und geprüft. Brenner, Rohre, Armaturen, Beschläge in gewerbegeeigneter Qualität. Herde 
höhenverstellbar ± 20 mm. 

Auch Sonderwünsche werden erfüllt: 
● Andere Brenner-Typen
● versenkte Deckplatte mit Wasserbad und Wasserhahn
● Gestelltrennung
● Ausführung für Sockelaufstellung
● Aufkantung hinten bei einreihigen Herden.

Einreihiger 
Herd mit 
einseitiger 
Bedienung

Brenner- 
Typen

Warzenbrenner 
8,7 kW

2 Warzenbrenner 
je 8,7 kW

3 Warzenbrenner 
je 8,7 kW

4 Warzenbrenner 
je 8,7 kW

5 Warzenbrenner 
je 8,7 kW

6 Warzenbrenner 
je 8,7 kW

Warzenbrenner 
14 kW

2 Warzenbrenner 
je 14 kW

3 Warzenbrenner 
je 14 kW

4 Warzenbrenner 
je 14 kW

5 Warzenbrenner 
je 14 kW

6 Warzenbrenner 
je 14 kW

Wirbelbrenner 
12,8 kW

2 Wirbelbrenner 
je 12,8 kW

3 Wirbelbrenner 
je 12,8 kW

4 Wirbelbrenner je 
12,8 kW

5 Wirbelbrenner 
je 12,8 kW

6 Wirbelbrenner 
je 12,8 kW

Zweireihiger 
Herd mit 
zweiseitiger 
Bedienung

4 Warzenbrenner 
je 8,7 kW

6 Warzenbrenner 
je 8,7 kW

8 Warzenbrenner 
je 8,7 kW

10 Warzenbrenner 
je 8,7 kW

12 Warzenbrenner 
je 8,7 kW

4 Warzenbrenner 
je 14 kW

6 Warzenbrenner 
je 14 kW

8 Warzenbrenner 
je 14 kW

10 Warzenbrenner 
je 14 kW

12 Warzenbrenner 
je 14 kW

4 Wirbelbrenner je 
12,8 kW

6 Wirbelbrenner je 
12,8 kW

8 Wirbelbrenner je 
12,8 kW

10 Wirbelbrenner 
je 12,8 kW

12 Wirbelbrenner 
je 12,8 kW
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